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MOBILNi ZAHRADNI KUCHYNE

Zahradni grily SMOKY FUN jsou tradi¢né vyrabény ruéné v Ceské repub-
lice. Maji velmi masivni konstrukci ze silného ocelového plechu a rosty
z nerezoveé oceli.

S vyrobou nasich grilt jsme zacali v roce 1997 a jiz v roce 1998 vyhral
soutézni tym ,Team Grill Ueli” v holandském Raalte s grily Smoky Fun
Mistrovstvi Evropy v grilovani. V prubéhu let jsme nase vyrobky stale
vyvijeli a zdokonalovali tak, aby co nejvice vyhovovali nasim zakazni-
kiim. V dnesni dobé nabizime Siroky sortiment smokeru, grilu a také
velké mnozstvi prislusenstvi, které si lze ke grilim pofidit. V roce 2012
jsme limitovanou edici oslavili jiz 25.000 vyrobenych gril Smoky Fun.
V soucasné dobé prodavame nase grily predeviim v Ceské republice,
Svycarsku, Némecku, Belgii, Holandsku, Rakousku a Skandinavii. Od
roku 2013 se grily Smoky Fun prodavaji také v Rusku, Polsku, Kazach-
stanu, Spanélsku a Francii. Své klienty mame i v Japonsku, Bali, Kanadg,
USA a Brazilii. Grily Smoky Fun doporucuje také dvojnasobny mistr CR
v grilovani a kapitan ¢eského narodniho BBQ tymu Jifi Dolensky.

Tygri krevety na italském risotu s cherry raj¢atky
Na titulni strané:

Grilovany flank steak s ratte bramburky, cisar-
skym luskem a omackou z portského vina
recepty najdete na www.smokyfun.net

Burger s matovou majonézou a grilovanou
zeleninou
recept najdete na www.smokyfun.net

ZAHRADNI GRILY SMOKY FUN MUZETE POUZIT PRO:

PRIME GRILOVANI

Spociva v pfimém pusobeni zaru na pokrm. Tato metoda je vhodna
hlavné pro jidla, ktera grilujeme méné nez 30 minut. Takto grilujeme
predevsim vurty, klobasy a jiné uzeniny. Tuto metodu muzeme pouzit

i na ,zatazeni" steaku (rare). Grilované pokrmy umistime na rost ve spa-
lovaci komore a grilujeme pfimo nad rozzhavenym uhlim.

NEPRIME GRILOVANI

Potraviny se griluji pfi teplotach 160° - 260°C bud pfimo na rostu v gri-
lovaci komore nebo na litinové desce (viz pfislusenstvi), kterou umistime
do grilovaci komory vedle spalovaci komory (vhodné napt. pro grilovani
steaku). Tento zpUsob grilovani vyuziva rovhomérného proudéni teplého
vzduchu, stejné jako je tomu v horkovzdusné troubé. Potraviny nepficha-
zeji do styku s pfimym ohném ani pfimym zarem a tudiz se nepfipaluji.

BARBECUE

Metoda velmi podobna nepfimému grilovani s tim rozdilem, ze gri-
lujeme pti nizkych teplotach (80° — 140°C). Toto je nejvice pouzivana
metoda grilovani u nasich BBQ Smokeru. Touto metodou grilujeme
pokrmy, které vyzaduji dlouhodobéjsi tepelnou upravu (napf. velké kusy
masa). Grilované potraviny zustanou diky této ,Setrné” pripravé Stavnaté
a proto maji vynikajici chut.

UZENI
U modelu grild Smoky Fun Big Chief nebo modelu s pfidavnou udirnou



muzete i znamenité udit. Staci zavfit regulacni klapku na kominég, pridat
na zbytky zhavého uhli dfevéné piliny a minimalizovat pfivod vzduchu
do spalovaci komory (resp. pfivod vzduchu uzavfit). Idealni teplota pro
studené uzeni je 30° - 60°C, pro teplé uzeni 60° — 90°C.

PECENI

V grilech Smoky Fun lze i péct. Idealni je umistit do grilu Samotové des-
ky (viz prislusenstvi), na kterych muzete péct kfupavy chléb nebo pizzu.
Ideadlni teplota pro peceni je 180° - 260°C.

VARENI

VSechny nase BBQ Smokery maji varnou desku, ktera je umisténa nad
spalovaci komorou. Na této desce lze vafit nebo uchovavat pokrmy
teplé. Pomoci oto¢ného ramene a zavéseného hrnce (viz prislusenstvi)
nebo pomoci drzaku wok a wok panve (opét viz prislusenstvi) mizeme
pfipravit baje¢né pfilohy ke grilovanym pokrmum.

PRINCIP FUNGOVANI GRILU SMOKY FUN

Obsluha grild SMOKY FUN je velice jednoducha. Princip fungovani je
podobny jako u kamen. Zapalime oher ve spalovaci komore, otevieme
regulacni klapku na koming, klapku pro regulovani privodu vzduchu do
spalovaci komory a pockame az se gril rozpali na teplotu, kterou potre-
bujeme. Teplotu sledujeme na bimetalovém teploméru umisténém na
grilovaci komore. Po dosazeni pozadované teploty zavieme regulacni
klapky a muzeme zacit grilovat...

Pomoci klapky pro regulaci privodu vzduchu do spalovaci komory, re-
gula¢ni klapky na kominé a vika spalovaci komory muzete jednoduse re-
gulovat teplotu tak, jak potfebujete pro vami vybranou metodu grilovani.
(Video s ukazkou principu fungovani najdete na www.smokyfun.net
VIDEO: SMOKY FUN Grilujeme a udime)

SMOKY

princip fungovani grilu

Klasicky model grilu Smoky ]

[ Fun (Offset Smoker)

Grilovaci komora

Spalovaci komora

Smoky Fun model
.Reverse Flow"

SMOKY FUN

GRILOVANI

U klasickych modelu
grilt Smoky Fun (Offset
Smoker) proudi vzduch
do spalovaci komory,
kde se ohfiva a dale
postupuje do grilovaci
komory. Se zvétsu-

jici se vzdalenosti

od spalovaci komory
se postupné ochlazuje
a odchazi kominem
ven z grilu. Rozdil tep-
loty v riznych ¢astech
grilovaci komory je
20° - 50°C. Pomoci
rozvadéce tepla lze
rozdil teploty snizit.

U modelu grild Smoky
Fun ,Reverse Flow"

se horky vzduch diky
rozvadéci tepla natolik
ustali, Ze je rozdil
teploty v riznych ¢as-
tech grilovaci komory
2° = 4° C. Komin je
namontovan na pro-
t&jsi stranu grilu. Horky
vzduch tak proudi delsi
dobu a mlze se rovno-
meérné rozlozit po celé
grilovaci komore.

Prehledny teplomér
pro kontrolu provozni
teploty grilu se stup-
nici ve stupnich Celsia
a ozna¢enim rozmezi
teplot pro jednotlivé
metody grilovani.

Teplomeér patfi ke stan-
dardnimu vybaveni
grilu Smoky Fun.

SMOKY FUN

PECENI
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popis jednotlivych komponent grilu princip fungovani systému reverse flow

77777777777777777777 Prepravni drzadlo pro jednoduchou prfepravu REVERSE FLOW - KOMIN
: grilu a k zavéseni grilovaciho naradi

Modely grilt se systémem Reverse Flow
maji variabilni umisténi kominu. Mohou
fungovat jako Offset Smokery s komi-

} nem na vzdalené&jsi strané od spalovaci

Regulacni klapka k regulaci

______ { odvodu koufe komory nebo s kominem umisténym

u spalovaci komory, kdy vyuzivaji systém
Reverse Flow.

Teplomér z oceli pro Varna deska pro vareni
kontrolu provozni teploty a udrzovani teplych
i pokrmu

Grilovaci komora

Spalovaci
komora

REVERSE FLOW -
ROZVODNA DESKA
UVNITR GRILU.

Grily se systémem
Reverse Flow maji

v grilovaci komore
umisténu rozvodnou
desku, ktera odvadi
horky vzduch proudici
ze spalovaci komory na
opacny konec grilovaci
komory a potom opét
pres cely gril smérem
ke kominu. Grilované
potraviny jsou tak diky
stejnomérné rozlozené
teploté grilované se-
trnéji. Systém Reverse
Flow je vhodny pro
pfipravu velkych kusu
masa jako napf. zebi-
rek, pec¢ené, veprového
trhaného masa (Pulled
Pork), atd...

Kyblik na odkapavani Ocelova kola s gumovymi nav-
prebyte¢ného tuku leky pro jednoduchou pfepravu

. | Nohy s gumovymi
kryty Regulac¢ni klapka pro

: regulovani pfivodu
77777777 [ Pohrabac pro ¢isténi } vzduchu a tim i inten-

spalovaci komory zity hofeni
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dalsi funkce grilu modely pro milovniky grilovani

TRADITION 5

dxsxvlcm]: 142 x 77 x 149
grilovaci plocha [cm]: 38 x 72 gril. komora
38 x 38 spal. komora
o téla grilu: 16" (40 cm)
material [mm]: plech 5
vaha [kg]: cca 125

VARNA DESKA OTOCNE RAMENO

Na varné desce lze pfipravovat pfilohy Na néj miuzeme povésit litinovy hrnec

ke grilovanym pokrmiim nebo je ucho- a lze tak varit pfimo nad zarem (pfi ote-

vavat teplé. viené spalovaci komore) rizné pokrmy,
kavu nebo ¢aj.

Tvarohovy kolacek s omackou z malin
recept najdete na www.smokyfun.net

UMISTENi WOK DRZAKU POUZITi ROZPERNEHO RAMINKA
Drzédk na Wok se umistuje pfimo do Rozpérné raminko se pouziva pro zvy-
spalovaci komory. Na néj lze pohodlné Seni privodu vzduchu do spalovaci ko-
umistit Wok panev a pfipravit chutny mory a zaroven k regulaci teploty v gri-
pokrm v asijském stylu. lovaci komore.

REGULACNI KLAPKA

(U modelt Smoky Fun od 20" patfi regulacni klapka pro horni a spodni ohiev
a rozvadéc tepla ke standardni vybavé.) Rozvadéc tepla je umistény na dné grilo-
vaci komory. Rozvadi teplo do té ¢asti, kde je momentalné potreba. Ke snadnéjsi
regulaci pfivodu tepla slouzi regula¢ni klapka, pomoci které se otevira nebo uza-
vira pfivod teplého vzduchu do grilovaci komory.
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modely pro milovniky grilovani modely pro vasnivé znalce grilovani a profesionaly

PARTY WAGON 5

dxsxvlcm]: 175 x77 x 170
grilovaci plocha [cm]: 38 x 98 gril. komora
38 x 52 spal. komora
o téla grilu: 16" (40 cm)
material [mm]: plech 5
vaha [kg]: cca 140

TRADITION 6

dxsxvlcm]: 142 x 77 x 149
grilovaci plocha [cm]: 38 x 72 gril. komora
38 x 38 spal. komora
o téla grilu: 16" (40 cm)
material [mm]: plech 6
vaha [kg]: cca 145

PARTY WAGON 6 REVERSE FLOW

dxs$xvlcm]: 175x77 x 170
grilovaci plocha [cm]: 38 x 98 gril. komora
38 x 52 spal. komora
o téla grilu: 16" (40 cm)
material [mm]: plech 6
vaha [kg]: cca 180

dxsxvlcm]: 204 x 77 x 204
grilovaci plocha [cm]: 38 x 107 gril. komora
38 x 52 spal. komora
3x @ 38 udirna
o téla grilu: 16" (40 cm)
material [mm]: plech 5
vaha [kg]: cca 195
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modely pro vasnivé znalce grilovani a profesionaly

dxs$xvlcm]:
grilovaci plocha [cm]:

o téla grilu:
materidl [mm]:
vdha [kgl:

204 x 77 x 204

38 x 107 gril. komora
38 x 52 spal. komora
3x @ 38 udirna

16" (40 cm)

plech 6

cca 250

PARTY WAGON 20"

dx$xvlcm]:
grilovaci plocha [cm]:

o téla grilu:
materidl [mm]:
vdha [kgl:

220 x 88 x 180

48 x 122 gril. komora
48 x 61 spal. komora
20" (50 cm)

plech 6

cca 320

[ze objednat jako Reverse Flow

dxs$xvlcm]: 275 x 88 x 220

grilovaci plocha [cm]: 48 x 122 gril. komora

48 x 61 spal. komora
3x @ 48 udirna
2 téla grilu: 20" (50 cm)
material [mm]: plech 6
vaha [kg]: cca 450

PARTY WAGON 24“

dxs$xvlcm]: 270 x 94 x 190

grilovaci plocha [cm]: 58 x 155 gril. komora

58 x 78 spal. komora
o téla grilu: 24" (60 cm)
material [mm]: plech 6
vaha [kg]: cca 420

[ze objednat jako Reverse Flow
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modely pro vasnivé znalce grilovani a profesionaly specialni smokery na objednavku - zakazkova vyroba

Diky nasi vlastni vyrobni hale muzeme realizovat i specialni prani zakazniku a za-
kazkovou vyrobu v rozumné lhuté.

dxsxvlcm]: 320 x 94 x 220 NezaleZi, jestli se jedna o individualni upravu standardniho modelu smokeru, ¢i
grilovaci plocha [cm]: 58 x 140 gril. komora zda si zakaznik preje napfiklad rohovy model na samostatny pfivés nebo velky
58 x 78 spal. komora gril napevno namontovany ve venkovnim prostoru restaurace. Smoky Fun je ten

3x @ 58 udirna spravny partner pro vasnivé milovniky grilovani i pro zkusené profesionaly.
o téla grilu: 24" (60 cm) .

material [mm]: plech 6

vaha [kg]: cca 610

» _
sMmoKky FUN

Nase specidlni fada SMOKY FUN Grill Train
a Super Train dosahla témér kultovniho po-
staveni mezi smokery. Vzhledem k velmi na-
ro¢nému zpusobu vyroby je mozné postavit
pouze omezeny pocet kust tohoto grilu.

“ : = Model Grill Train vyrabime standardné ve ve-
SMOKY FUN BBQ PRIVES likosti 16”. Modely Super Train 20, 24" a 28"
se stavi na objednavku, dle prani zakaznika,
v ruznych délkach a provedenich. Ke smoke-
ru Grill Train a Super Train jsou vhodné koleje
a privés, které je mozné také objednat.

V8echny modely Smoky Fun s pra-
mérem téla grilu 20" a 24" nabizi-
me také jako upevnénou nastavbu
na brzdény nebo nebrzdény pfivés.
Pro vice informaci nas nevahejte
kontaktovat.
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specialni smokery na objednavku - zakazkova vyroba

Tento model Smoky Fun Su-
per Train byl vyroben na ob-
jednavku v roce 2013. Soucas-
ti lokomotivy s tendrem jsou
i kolejnice a privés s plachtou.
V privésu jsou pridélany koleje
pro prevoz a je vybaven elek-
trickym navijakem pro snadné
nakladani a vykladani.

SMOKY FUN SUPER TRAIN 24"

dx$xv[cm]: 450 x 80 x 200

grilovaci plocha [cm]: 275 x 58 spodni gril. kom.
275 x 25 horni gril. kom.

3x @ 28 udirna
50 x 50 nerezova deska

150 x 80 tendr

o téla grilu: 24" (60 cm)
material [mm]: plech 6

vaha [kg]: 820 lokomotiva, 150 tendr

" KOMIN - UDIRNA

! KYBLIK
zachycuje odkapa-
! vajici tuk z grilovaci
{ komory.

komin lze snadno
nahradit pfidavnou
udirnou.

GRILOVACi KOMORA SE TREMI ViKY
pod kazdym vikem muzeme grilovat |
razné potraviny zvlast nebo spojit1.a 2. :
viko do jednoho velkého a vyuzit tento !
prostor napt. pro grilovani pulky seltka |
nebo jinych velkych kust masa. :

NAVIJAK LANKA
KOTLIKU

Po odstranéni nere-
zové desky muzeme
na otevieném ohnisti
v kotliku vafit libovol-
né pokrmy. Po-

moci lanka reguluje-
me vysku kotliku nad |
ohnistém a tim i poza- | |
dovanou teplotu.

REGULACNI KLAPKA '
(dodate&na regulace |
spodniho ohfevu)
vede horky vzduch

ze spalovaci komory |
az k 3. viku v gri- :
lovaci
komore.

REGULACNI KLAPKA

pro regulovani mezi

hornim a spodnim
ohrevem.

|ze také vyuzit jako nerezovou vanu, ktera
po naplnéni ledem slouzi k uchovani cer-
stvych syrovych potravin (pfedevsim ryb
a mofskych plodl) a napoju v chladu.

NEREZOVA DESKA
slouzi k priprave stea-
ka a dalSich pokrmu.

SPALOVACi KOMORA
zde prikladame drevo
¢i dfevéné uhli. Ko-
mora je dvouplastova,
je oblozena samoty
pro efektivni topeni

a je vybavena masivni-
mi topenistnimi rosty.

: TENDR
slouzi k pfimému gri-
i lovani klobas, vurtu

! a dalsich uzenin.
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klasické grily na dfevéné uhli prislusenstvi

PRIDAVNA UDIiRNA

ke grilum fady Tradition 16" a Party Wagon 16"
o xv[cm]: 30 x 75
grilovaci plocha [cm]: 2x @ 28
o téla udirny: 12" (30 cm)
material [mm]: plech 3
vaha [kg]: cca 22

o xv[cm]: 70 x 80

grilovaci plocha [cm]: @ 50
material [mm]: plech 4
vaha [kg]: cca 30

PRIDAVNY STOLEK

dxsxv[cm]: 90 x 65 x 80
grilovaci plocha [cm]: 72 x 38
material [mm]: plech 4
vaha [kg]: cca 51

ke véem BBQ Smokertiim
dxsxvlcm]: 81x45x80
material: drevénd pracovni
deska s kovovou
konstrukci
vaha [kg]: cca 18

PUEBLA

dxs$xvlcm]: 90 x 65 x 142
grilovaci plocha [cm]: 72 x 38
material [mm]: plech 4

vaha [kg]: cca 85
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prislusenstvi

LITINOVY KOTLIK

ZOVE LANKO

\
PLACHTA NA ZAKRYTi ROZVADEC TEPLA TOPENISTNi ROST

TEPLOMER

ZASTERA VELKA

POHRABAC

UDICi TRISKY FLAMY

P .

}
b
RAMINKO VELKE / MALE
‘t‘l s

e

S e—
KYBLIK NA ODKAPAVANi TUKU

U~

OBRACECKA

-

CISTIC ROSTU

‘,&

LITINOVA DESKA

e
T

SAMOTY

KOKOSOVE UHLI UHLI Z TVRDEHO DREVA

PODPALOVAC
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dely v mé¥itku 1:4

"

FUNKCNI MODELY GRILU SMOKY FUN

re

cni Mo

Vyrabime také plné funkéni modely grilti Tradition a Big Chief v méfitku 1:4. Mo-

dely mohou slouzit jako dekorace nebo k prezentaci grilti na prodejné.

SMOKY

funk
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